


La GELATI VALBRENTA è un’azienda 
artigiana situata nel cuore del Veneto sulla 
valle del fiume Brenta e sulla antica città 
latina PATAVIUM (ora Padova) sede della 
famosa università del “Bo” frequentata da 
illustri intellettuali come Galileo Galilei. 
Nelle vicinanze si trova anche l’antica 
basilica S. Antonio.
In questa meravigliosa zona piena di 
cultura spiritualità e ricchezza economica, 
il capostipite dell’azienda il Cav. Sigifredo 
Simeoni, fondò le origini dell’azienda, 

producendo pasticceria e ghiaccioli.
Nel 1985 l’azienda si specializza nella produzione di gelato Gli obiettivi 
dell’azienda sono: selezionare materie prime di alta qualità, utilizzare 
nuove tecnologie industriali che garantiscano il prodotto sotto il 
profilo igienico sanitario e permettano la durata delle caratteristiche 
organolettiche. 
L’azienda ebbe il suo maggiore sviluppo grazie all’entrata negli anni ‘90 
del Sig. Franco Bergamin, che con le sue grandi capacità imprenditoriali, 
avviò uno sviluppo del processo produttivo, integrandolo con l’aumento 
delle reti commerciali.
Ora la GELATI VALBRENTA sviluppa la sua 
produzione su 5 linee produttive rimanendo nel cuore 
un’azienda artigiana.
Seleziona le materie prime in maniera scrupolosa 
approvvigionandole, per quanto possibile. La 
produzione avviene seguendo il più avanzato 
procedimento tecnologico  in modo tale da garantire il 
prodotto finale sotto il profilo igienico sanitario seguendo 
i più ristretti dettami dei protocolli dell’HACCP e delle 
certificazioni che l’azienda possiede.

GELATI VALBRENTA is an artisanal 
firm situated on Brenta rivers in the 
Veneto Region in the old city PATAVIUM 
(now call Padova). In Padova you find 
the most important University “Bo”, in 
this University studied Galileo Galilei.
This beautiful city has the church of 
Sant’ Antonio. The firm has more than 
50 years experience in confectionery 
industry.
The founding member was Cav. 
Sigifredo Simeoni who in 1950 began with the production of ice cream 
and cakes. In 1985 the firm specialized in ice cream production using 
exclusively high quality raw materials and innovative technologies.
The high quality raw materials and innovative technologies have always 
ensured the respect of health and hygiene standards, maintaining the 
organoleptic characteristics of final products.
The firm developed greatly during the 1990 ages when started to work 
Franco Bergamin. He started the production process and he increased 
marketing channels.
Today, ‘GELATI VALBRENTA’ works within four lines of production.
Our firm reflects utterly the main features of a ‘traditional’ artisan firm: 

we use exclusively genuine raw materials and select 
carefully our suppliers.
In order to deliver high quality final products, we work 
ensuring the respect of the HACCP certification and of 
the several certifications obtained by our firm.
We use exclusively high quality fresh milk for the 
production of ice cream. We select accurately our 
local milk suppliers, then the milk is pasteurized in our 
plants within a day’s time.
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•	5 linee produttive
•	Ampio stoccaggio celle
•	Ampio spazio aziendale

Capacità Produttiva
•	5 production lines
•	ample storage cold rooms
•	ample company space

Production Capacity

•	Flessibilità su nuovi prodotti in tempi 
veloci

•	Varietà di formati
•	Personalizzazione di gusti in base alle 

richieste dei clienti
•	Packaging
•	Private label

Flessibilità
•	flexibility about new products in short 

terms
•	variety of sizes
•	customization tastes based on custo-

mer requests
•	packaging
•	private label

Flexibility

•	Frequenza di analisi in base al ma-
nuale HACCP

•	Controllo  qualità
•	Certificazioni FSSC 22000
•	Laboratorio pilota per nuovi prodotti
•	FDA

Controllo Qualità
•	frequency of analysis according to 

HACCP manual
•	quality control
•	certifications FSSC 22000
•	pilot laboratory for new products
•	FDA

Quality Control
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Peso / weight: 250 g



Gelato di bufala Delicious

STRACCIATELLA
100% LATTE DI BUFALA
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Gelato di bufala Delicious

MANDORLA

RICOTTA PERA



Caffè e Fior di Riso 
alla Vaniglia

Coffee and fior 
di riso with vanilla

Fior di Riso e Cacao
Fior di riso and cocoa

Gustosa specialità:
tutta vegetale
senza grassi animali
senza lattosio

Tasty speciality:
Vegetable origin
No animal fats
Lactose free

Peso / weight: 300 g
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Lactose Free

Gelato Biscociock
con Riccioli di Cioccolato

Gelato Spagnola
con Granella di Meringa

Biscociok ice cream
with chocolate chips

Spagnola ice cream
with meringue crumb

Peso / weight: 300 g



Peso / weight: 500 g

Vaschette
Tubs

With italian
fresh full-cream
milk high quality
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Panna e cioccolato • Spagnola • Menta e liquirizia • Fior di panna • Fragola Limone • Limone
Yogurt ai Frutti ai Bosco  •  Cookie

Cream and chocolate • Spagnola • Mint and liquorice • Cream Icecream
Yoghurt with berries • Cookie • Strawberry and lemon • Lemon



Panna Cioccolato • Tiramisù • Crema Fiorentina • Biscociok • Spagnola
Cream and chocolate • Spagnola • Tiramisù • Crema Fiorentina • Biscociok

Peso / weight: 250 g

Vaschette
Tubs
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Crema Spagnola • Croccantino • Crema Cioccolato
Crema spagnola • Croccantino • Crema cioccolato

Peso / weight: 500 g

Vaschette
Tubs



Vaschette
Tubs

Peso / weight: 1000g

Crema
Veneziana

Carapino

Fragola
Limone

Crema
Fiorentina

Biscociok

Fior di Panna
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Malaga
Panna
Cioccolato

Spagnola

Panna
Fragola

Stracciatella

Tiramisù



Peso / weight: 500 g
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Vaniglia e Amarena • Nocciola e Cioccolato • Fior di Latte e Fragola
Cappuccino e Caffè • Biscociok e Cioccolato

Vanilla and black cherry • Hazelnut and chocolate • Fior di latte and strawberry
Cappuccino and coffee • Biscociok and chocolate

With italian
fresh full-cream
milk high quality



Peso / weight: 2300 g

Fior di Latte e Nocciola

Fior di latte and hazelnut

Panna e Fragola

Cream and strawberry

Menta Liquirizia

Mint Liquorice

Crema Fiorentina

Panna e Cioccolato

Cream and chocolate

Vasconi
Tubs
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Vaschette Gelati Linea Bar
Tubs Bar Lines Peso / weight: 3 kg

Fior di panna • Stracciatella • Crema • Vaniglia • Tartufo • Caffè • Nocciola • Cacao •
Tiramisù • Pistacchio • Liquirizia • Cookie • Menta e Liquirizia • Amarena

• Yogurt frutti di bosco • Pompelmo • Rosa Mandarino • Mela verde • Fragola • Limone
Fior di panna • Chocolate chip • Cream • Vanilla • Truffle • Coffee • Hazelnut • Cocoa • Tiramisù 

• Pistachio • Liquorice • Cookie • Mint and liquorice • Black cherry • Crema fiorentina • 
• Yoghurt with berries • Grapefruit • Tangerine • Green apple • Strawberry • Lemon



Agrumi e Zenzero

Citrus and Ginger

Sorbetti Linea Bar
Sorbets Bar Lines

Pere e Moscato

Pears and Muscat

Melograno e Bergamotto

Pomegranate and Bergamot
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Sambuco e Arancia Rossa

Elder and Blood Orange

Ananas e Lime

Pineapple and lime

Mojito

Peso / weight: 3 kg



Limone • Caffé • Mandarino • Mela Verde • Uva Fragola • Pompelmo • Liquirizia
Melograno e Bergamotto • Mojito • Sgroppino alla Vodka

Lemon • Coffee • Tangerine • Green apple • Uva fragola • Grapefruit • Liquorice
Pomegranate and bergamot • Mojito • Sgroppino with vodka

Sorbetti da Bere
Sorbets to drink

Peso / weight: 800 g
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Sambuco e Arancia Rossa • Pere all’uva Moscato • Ananas e Lime • Agrumi e Zenzero
Elder and blood orange • Pears and Muscat • Pineapple and lime • Citrus and ginger 



Coni Gelato
Ice Cream Cones

Peso / weight: 70/75 g

Peso / weight: 100g

Bicchieri
Glasses
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Coppette Gelato
Ice Cream Cups

Biscotti Gelato
Ice Cream Sandwiches

Peso / weight: 50 g

Peso / weight: 52 g

With italian
fresh full-cream
milk high quality



Tartufi Bianchi
White truffles

Peso / weight: 100 g

Peso / weight: 100 g
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Tartufi Neri
Black truffles

Peso / weight: 100 g



www.gelativalbrenta.it
info@gelativalbrenta.it

Gelati Valbrenta Srl - Via Principessa Jolanda, 1 - 35010 Grantorto (PD) - IT
Tel. +39.049.5960084 - Fax: +39.049.9490220


